COMPROMISSO DOS
BARES, RESTAURANTES E SIMILARES

NA PREVENGCAO DA TRANSMISSAO DO NOVO CORONAVIRUS

— Monitorar e controlar a entrada de pessoas e limitar o nimero de clientes em atendimento simultaneo,
evitando aglomeragdes.

Considerar implementar o modelo de negdcio baseado em reservas de assentos para evitar aglomeracdes.
Manter o distanciamento de 2 metros entre mesas e 1 metro entre as cadeiras.
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Marcar no chdo o distanciamento minimo entre as pessoas nas filas de espera (Exemplos: caixa e bufé). O
espacamento entre as pessoas nas filas de espera deve ser de 1,5 metro.

— Evitar o servico de Valet. Se for indispensavel, providenciar o Equipamento de Protecdo Individual necessario
para protecdo do manobrista e do dono do carro e higienizar com alcool a 70% as dreas de toque antes de
entrar no carro e ao sair, assim como, utilizar protecao dos bancos.

Exigir o uso de mascaras por funcionarios e clientes.
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Fornecer mascaras em numero suficiente para os funcionarios, considerando a necessidade de trocar a
mascara por outra limpa e seca a cada 3 horas durante toda a jornada de trabalho.

— Afastar temporariamente funciondrios com febre, calafrios, dor de garganta, dor de cabeca, tosse, coriza,
alteracdo de paladar ou olfato. Orientar a procurar um servico de satde ou ligar no Disque Saude 160.

— Incentivar o distanciamento social dos trabalhadores com condicdes ou fatores de risco para agravamento
pela COVID-19.

—> Disponibilizar dlcool em gel 70% principalmente em pontos estratégicos do estabelecimento (Exemplos: na
entrada, no caixa, antes do bufé).

Providenciar pias com sabonete liquido, toalhas descartaveis e lixeira para funcionarios e clientes.
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Disponibilizar, obrigatoriamente, temperos e condimentos em sachés ou em porcdes individualizadas
diretamente da cozinha a cada cliente.

— Disponibilizar, preferencialmente, talheres descartaveis aos clientes. Os talheres convencionais devem ser
embalados individualmente e os pratos disponibilizados de forma a evitar que os consumidores toguem no
utensilio que sera utilizado por outra pessoa.

—> Orientar os funcionarios para cobrir boca e nariz com braco (ou lenco descartavel) ao tossir e espirrar e logo
em seguida trocar a mascara e higienizar as maos, inclusive os trabalhadores de servicos terceirizados e

contratados para servicos de delivery. I

e COrientar para que todos os clientes que acessarem o bufé utilize, obrigatoriamente, a mascara de protecao
facial.

e Providenciar, obrigatoriamente, aos clientes alcool em gel 70% para higienizagao das maos.

e E recomendavel estabelecer funciondrios especificos para servir os clientes, mantendo distanciamento e
garantindo o Equipamento de Protecdo Individual adequado, OU, na impossibilidade de destacar um
funcionario para servir, fornecer luva plastica descartdvel para os clientes antes do acesso ao bufé.

e Lembre-se! Os balcGes com alimentos expostos para consumo devem estar protegidos através de aparatos
de vidro ou similar contra contaminantes oriundos dos consumidores, tais como goticulas de saliva, entre
outros (Lei Municipal 9396/97).
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Intensificar a limpeza e desinfeccdo de ambientes e superficies expostas aos clientes: mesas, cadeiras, balcdes,
macanetas, corrimaos, banheiros, lavatorios e outros.

Zelar pela higiene no manuseio de produtos a serem entregues.
Disponibilizar alcool 70%, dgua sanitdria e demais produtos para limpeza e desinfec¢do de ambientes.

E recomenddvel disponibilizar cardapios que ndo necessitem de manuseio ou cardapios que possam ser
higienizados.

Envelopar as maquinas de cartdo com filme plastico e higienizar com alcool 70% apds cada uso. Trocar o
plastico quando danificado.

Higienizar mesas e cadeiras apods cada uso e troca de cliente. As toalhas devem ser de material descartavel ou
de facil higienizacdo.

Manter o ambiente aberto e arejado. Se utilizar ar-condicionado, é obrigatério garantir a manutencgao
periodica e limpeza semanal do sistema de ar-condicionado. Os sistemas de ar-condicionado que ndo possuem
o recurso de renovacgdo do ar (Ex. ar-condicionado de janela e Split), deverdo estar funcionando em conjunto
a ventilacdo natural, com portas e janelas abertas.

O uso de ventiladores ndo é recomendado em ambientes compartilhados entre pessoas que nao residam na
mesma casa ou com grande circulagdo de pessoas.

Orientar para que as bolsas de transporte (delivery) nunca devem ser colocadas diretamente no chdo, devido
aos riscos de contaminacdo e que devem ser higienizadas com frequéncia.

TODAS as regras devem ser conhecidas e cumpridas para preservar a salde e a vida dos
clientes e funcionarios e estao disponiveis nos protocolos sanitarios.
Esse compromisso é de todos.

Conheca os protocolos sanitarios para bares, restaurantes e similares

PROTOCOLO
SANITARIO

PROTOCOLO
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Acesse o site: https://covid-19.campinas.sp.gov.br/protocolos-sanitarios

A DECLARAGAO DE ESTABELECIMENTO RESPONSAVEL E OBRIGATORIA!
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Manter a Declaracdo afixada em local visivel. ’

L , . , ESTABELECIMENTO ﬂi
Para obter o certificado, o responsavel pelo estabelecimento devera fazer um RESPONSAVEL
curso rapido online. el e L

PARA O CONTROLE DA PANDEMIA DE COVID-19 E PROTECAD
DE SEUS FUNCIONARIOS E CLIENTES

No curso, o responsavel pelo estabelecimento terd acesso a orientacdes sobre
medidas de prevencdo da COVID-19 para funcionarios e clientes.

O curso é gratuito e esta disponivel no site da prefeitura de Campinas. Acesse: i et

https://ead-covid19.campinas.sp.gov.br

PRECISA DE CARTAZES DE ORIENTACAO PARA CLIENTES, FUNCIONARIOS E CLIENTES?
— No site, vocé encontra varios modelos disponiveis para download e impressado.

— Acesse: https://covid-19.campinas.sp.gov.br/material-de-apoio

: Tem duvidas sobre as medidas de prevencdo da COVID-19 na sua
( i) atividade econémica?

Ligue para o Disque Saude 160 ou os canais oficiais da Prefeitura
Municipal de Campinas!
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